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Programul de Educatie, Burse, Ucenicie si Antreprenoriatul Tinerilor in Romania
finantat prin Granturile SEE-Mecanismul Financiar 2014-2021 cu titlul ,,Profesorii
invata de la profesori”/Theachers learn from Teachers” 2021-EY-PCVET-0015

MEMORANDUM DE INTELEGERE

1. Obiectivele Memorandumului de intelegere

Memorandum de intelegere, organizatiile partenere fsi accepta reciproc criteriile si procedurile
pentru asigurarea calitatii, validarea si recunoasterea cunostintelor, abilitatilor/aptitudinilor si
competenetelor in scopul tranferului de credite.

Au fost agreate si alte I Nu

obiective? Bifati
[ Da — acestea sunt

Tmbunétatirea activitatii de formare a elevilor pentru calificarea profesionala , Brutar-patiser-
preparator produse fainoase,, la agentul economic partener, unde se desfasoara activitatea de
instruire practica, prin sincronizarea activitatii de predare teoretica realizata in cadrul scolii;
Formarea elevilor pentru locul de munca in parteneriat institutional intre scoala si agentul
economic, asigurand astfel ,, primul job,,

Studierea activitatilor privind Tnsusirea abilitatiilor practice la locul de munca din cadrul
institutiei de Tnvatamant partenera; invatarea dupa un model de bune practici a elevilor din
scoala gazda;

Tmbuné&tatirea competentelor digitale si social-media;

Cresterea calitatii educatiei si formarii profesionale la nivelul standardelor europene;

2. Organizatiile care semneazd Memorandum de intelegere

Organizatia 1

Tara | Romania

Numele organizatiei | Liceul Tehnologic de Industrie Alimentara ,,George Emil Palade”

Adresa | Str. Crizantemei nr.3 loc. Satu Mare jud.Satu Mare cod 440168

Telefon/Fax | 0261716237

E-mail | liceulalimentar@gmail.com

Website

Persoana de contact | Kerekes Antal Zoltan

Telefon/Fax | 0742295995
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E-mail

fedtryler@gmail.com

Organizatia 2

Tara

Romania

Numele organizatiei

SC BACKEREI FASTUS SA

Adresa | Str. Dariu Pop nr.2 loc.Satu Mare jud.Satu Mare cod 440196
Telefon/Fax | 0261769535
E-mail
Website

Persoana de contact

Perpec Norbert Antal

Telefon/Fax

0745325247

E-mail

3. Calificarea care face obiectul prezentului Memorandum de intelegere

Calificarea: Brutar-Patiser_preparator produse fainoase

Tara

Romania

Titlul de calificare

Brutar-Patiser_preparator produse fainoase

Nivelul CEC (daca
este cazul)

Nivel calificare 3

Nivelul CNC (daca
este cazul)

Nivel calificare 3

Unitatea
rezultatelor invatarii
pentru etapele de
mobilitate

e Aplicarea notiunilor de microbiologie si a normelor de igiena in
industria alimentara

Exploatarea utilajelor si echipamentelor utilizate in industria
alimentara

Documente
Incluse Tn anexa
— bifati dupa caz

Suplimentul la Certificatul Profesional Europass

Rezultatele invatarii aferente calificarii

Descrierea unitatilor rezultatelor invatarii pentru mobilitate
Altele: specificati

O OO
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4. Evaluare, documentare, validare si recunoastere

Prin semnarea acestui Memorandum de Intelegere confirmam c3 am discutat procedurile pentru
evaluare, documentare, validare si recunoastere si ca suntem de accord cu privire la modul in care
acestea se realizeazd.

5. Validarea acestui Memorandum de intelegere
Acest Memorandum de Intelegere este valid pand la: 31.08.2023
6. Procesul de evaluare si revizuire

Functionarea activitatii parteneriatului va fi evaluata si revizuitd de: 2"1.04;2023
persoand(persoane)/organizatie(organizatii)
Kerekes Antal Zoltan - Liceul Tehnologic de Industrie Alimentar3 ~George Emil Palade”/ Perpec Norbert
Antal - SC BACKEREI FASTUS SA ¥

7. Semnaturi
Organizatia/ Tara Organizatia/ Tara

Liceul Tehnologic de Industrie Alimentara SC BACKERE! FASTUS SA/ Romaénia
~George Emil Palade”/ Roménia m—
Nume, functie A N Nume, functie
Prof. Kerekes Antal Zbltén, Director: 7, . » Perpec Norbert Antal, Manager
Locul, data 26.01 =8 900 53 W) | Locul, data 26.01.2023 .
Satu Mare, | et 082 3 Satu Mare,

8. Anexe \ORQ it e
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Anexa 1
Descrierea unitatilor rezultatelor invatarii pentru stagiul de pregatire practica (CDL)

1. Aplicarea notiunilor de microbiologie si a normelor de igiend in industria alimentara

Cunostinte Abilitati Atitudini
2.1.6. Reguli de igiena 2.2.3. Aplicarea regulilor de 2.3.1. Constientizarea
individuald Tn industria igiend individuala importantei factorilor externi
alimentara asupra dezvoltarii

microorganismelor din
industria alimentara

2.3.5. Asumarea
responsabilitatii in abordarea
unei conduite preventive
pentru eliminarea riscurilor de
imbolnavire prin consumul de
alimente contaminate

2.1.7 Metode de igienizare a 2.2.4. Igienizarea spatiilor si 2.3.3. Respectarea procedurii
spatiilor si echipamentelor din | echipamentelor din industria de lucru la efectuarea
industria moraritului si moraritului si panificatiei operatiilor de igienizare
panificatiei 2.2.5. Pregatirea materialelor | 2.3.4. Colaborarea cu membrii
de igienizare echipei pentru respectarea
2.2.6. Aplicarea bunelor regulilor de igiena a spatiilor si
practici de igienizare, echipamentelor din industria
manipulare, depozitare si moraritului si panificatiei
transport la fabricarea 2.3.6. Respectarea normelor de
produselor de morarit si securitate si sandtate in
panificatie muncd, protectia mediului si

PSl la igienizarea spatiilor si
echipamentelor

2. Exploatarea utilajelor si echipamentelor utilizate in industria alimentara

Cunostinte Abilitati Atitudini
3.1.1 Termeni specifici unui 3.2.1 Utilizarea termenilor
process tehnologic specifici unui process
tehnologic
3.2.2 Identificarea tipului de
operatie

3.2.9 Utilizarea corecta a
vocabularului comun si a celui
de specialitate
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3.1.3 Transportul materialelor
solide, lichide si gazoase

3.2.2 Identificarea tipului de
operatie

3.2.4 Identificarea utilajului/
aparatului/ instalatiei folosite
in industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/
utilajului/ instalatiei pentru
pornire/ oprire

3.2.6 Executarea manevrelor
de pornire/ oprire a
aparatelor/ utilajelor/
instalatiilor folosite Tn industria
alimentara

3.2.7 Supravegherea
functionarii aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor folosite
in industria alimentara

3.2.8 Accesarea, cautarea si
folosirea serviciilor prin
internet pentru documentarea
privind aparate, utilaje si
echipamente utilizate in
industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a
vocabularului comun si a celui
de specialitate

3.2.10 Comunicarea/
raportarea rezultatelor
activitatilor profesionale
desfasurate

3.3.1 Exploatarea aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor conform
indicatiilor din fisa tehnica
3.3.2 Respectarea cu strictete
a succesiunii operatiilor
tehnologice indicate in fisele
tehnologice

3.3.3 Raportarea imediata a
incidentelor functionale ce
apar in timpul exploatarii
aparatului/ utilajului/
instalatiei

3.3.4 Executarea porniriii a
utilajelor in conditii de
siguranta

3.3.5 Constientizarea
importantei respectarii
normelor de sanatate si
securitate Tn munca si de
protectie a mediului

3.3.6 Asumarea in cadrul
echipei de la

locul de munca, a
responsabilitatii pentru sarcina
de lucru primita

3.3.8 Colaborarea cu membrii
echipei de lucru, in scopul
indeplinirii sarcinilor de la locul
de munca

3.1.5. Maruntirea materialelor

3.2.2 Identificarea tipului de
operatie

3.2.4 Identificarea utilajului/
aparatului/ instalatiei folosite
in industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/
utilajului/ instalatiei pentru
pornire/ oprire

3.2.6 Executarea manevrelor
de pornire/ oprire a
aparatelor/ utilajelor/
instalatiilor folosite Tn industria
alimentara

3.2.7 Supravegherea
functionarii aparatelor/

3.3.1 Exploatarea aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor conform
indicatiilor din fisa tehnica
3.3.2 Respectarea cu strictete
a succesiunii operatiilor
tehnologice indicate in fisele
tehnologice

3.3.3 Raportarea imediata a
incidentelor functionale ce
apar in timpul exploatarii
aparatului/ utilajului/
instalatiei

3.3.4 Executarea porniriii a
utilajelor in conditii de
siguranta
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utilajelor/ instalatiilor folosite
in industria alimentara

3.2.8 Accesarea, cautarea si
folosirea serviciilor prin
internet pentru documentarea
privind aparate, utilaje si
echipamente utilizate in
industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a
vocabularului comun si a celui
de specialitate

3.2.10 Comunicarea/
raportarea rezultatelor
activitatilor profesionale
desfasurate

3.3.5 Constientizarea
importantei respectarii
normelor

de sanatate si securitate in
munca si de protectie a
mediului

3.3.6 Asumarea in cadrul
echipei de la

locul de muncai, a
responsabilitatii pentru sarcina
de lucru primita

3.3.8 Colaborarea cu membrii
echipei de lucru, in scopul
indeplinirii sarcinilor de la locul
de munca

3.1.6 Separarea amestecurilor

3.2.2 Identificarea tipului de
operatie

3.2.4 |dentificarea utilajului/
aparatului/ instalatiei folosite
in industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/
utilajului/ instalatiei pentru
pornire/ oprire

3.2.6 Executarea manevrelor
de pornire/ oprire a
aparatelor/ utilajelor/
instalatiilor

folosite in industria alimentara
3.2.7 Supravegherea
functionarii aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor folosite
in industria alimentara

3.2.8 Accesarea, cautarea si
folosirea serviciilor prin
internet pentru documentarea
privind aparate, utilaje si
echipamente utilizate in
industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a
vocabularului comun si a celui
de specialitate

3.2.10 Comunicarea/
raportarea rezultatelor
activitatilor profesionale
desfasurate

3.3.1 Exploatarea aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor conform
indicatiilor din fisa tehnica
3.3.2 Respectarea cu strictete
a succesiunii operatiilor
tehnologice indicate in fisele
tehnologice

3.3.3 Raportarea imediata a
incidentelor functionale ce
apar in timpul exploatarii
aparatului/ utilajului/
instalatiei

3.3.4 Executarea porniriii a
utilajelor in conditii de
siguranta

3.3.5 Constientizarea
importantei respectarii
normelor de sanatate si
securitate Tn munca si de
protectie a mediului

3.3.6 Asumarea in cadrul
echipei de la

locul de munc3, a
responsabilitatii pentru sarcina
de lucru primita

3.3.8 Colaborarea cu membrii
echipei de lucru, in scopul
indeplinirii sarcinilor de la locul
de munca
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3.1.7 Amestecarea
materialelor solide, pastoase si
lichide

3.2.2 Identificarea tipului de
operatie

3.2.4 Identificarea utilajului/
aparatului/ instalatiei folosite
in industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/
utilajului/ instalatiei pentru
pornire/ oprire

3.2.6 Executarea manevrelor
de pornire/ oprire a
aparatelor/ utilajelor/
instalatiilor folosite in industria
alimentara

3.2.7 Supravegherea
functionarii aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor folosite
in industria alimentara

3.2.8 Accesarea, cautarea si
folosirea serviciilor prin
internet pentru documentarea
privind aparate, utilaje si
echipamente utilizate in
industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a
vocabularului comun si a celui
de specialitate

3.2.10 Comunicarea/
raportarea rezultatelor
activitatilor profesionale
desfasurate

3.3.1 Exploatarea aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor conform
indicatiilor din fisa tehnica
3.3.2 Respectarea cu strictete
a succesiunii operatiilor
tehnologice indicate in fisele
tehnologice

3.3.3 Raportarea imediata a
incidentelor functionale ce
apar in timpul exploatarii
aparatului/ utilajului/
instalatiei

3.3.4 Executarea porniriii a
utilajelor in conditii de
siguranta

3.3.5 Constientizarea
importantei respectarii
normelor de sanatate si
securitate Tn munca si de
protectie a mediului

3.3.6 Asumarea in cadrul
echipei de la

locul de munca, a
responsabilitatii pentru sarcina
de lucru primita

3.3.8 Colaborarea cu membrii
echipei de lucru, in scopul
indeplinirii sarcinilor de la locul
de munca

3.1.8 Operatii bazate pe
transfer de caldura

3.2.2 Identificarea tipului de
operatie

3.2.4 Identificarea utilajului/
aparatului/ instalatiei folosite
in industria alimentara

3.2.5 Pregatirea aparatului/
utilajului/ instalatiei pentru
pornire/ oprire

3.2.6 Executarea manevrelor
de pornire/ oprire a
aparatelor/ utilajelor/
instalatiilor folosite Tn industria
alimentara

3.2.7 Supravegherea
functionarii aparatelor/

3.3.1 Exploatarea aparatelor/
utilajelor/ instalatiilor conform
indicatiilor din fisa tehnica
3.3.2 Respectarea cu strictete
a

succesiunii operatiilor
tehnologice indicate in fisele
tehnologice

3.3.3 Raportarea imediata a
incidentelor functionale ce
apar in timpul exploatarii
aparatului/ utilajului/
instalatiei

3.3.4 Executarea porniriii a
utilajelor in conditii de
siguranta

Programul de Educatie, Burse, Ucenicie si Antreprenoriatul Tinerilor in Romania finantat prin
Granturile SEE - Mecanismul Financiar 2014-2021. Proiectul cu titlul ,,Profesorii invata de la
profesori”/, Teachers learn from Teachers” nr. 2021-EY-PCVET-0015




Iceland D{ﬂ]

Liechtenstein

Norway grants \yorking together for a green, competitive and inclusive Europe

utilajelor/ instalatiilor folosite | 3.3.5 Constientizarea

in industria alimentara importantei respectarii

3.2.8 Accesarea, cautarea si normelor de sanatate si
folosirea serviciilor prin securitate Tn munca si de
internet pentru documentarea | protectie a mediului

privind aparate, utilaje si 3.3.6 Asumarea in cadrul
echipamente utilizate in echipei de la

industria alimentara locul de muncai, a

3.2.9 Utilizarea corecta a responsabilitatii pentru sarcina
vocabularului comun si a celui | de lucru primita

de specialitate 3.3.8 Colaborarea cu membrii
3.2.10 Comunicarea/ echipei de lucru, in scopul
raportarea rezultatelor indeplinirii sarcinilor de la locul
activitatilor profesionale de munca

Material realizat cu sprijinul financiar al Mecanismului Financiar al SEE 2014-2021. Continutul
acestuia (text, fotografii, video) nu reflecta opinia oficiald a Operatorului de Program, a
Punctului National de Contact sau a Oficiului Mecanismului Financiar. Informatiile si opiniile
exprimate reprezinta responsabilitatea exclusiva a autorului/autorilor.
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